








AS

Le
des agriculteurs

MAGASIN DE PRODUCTEURS LOCAUX

Plus qu’un simple marché,

le Mas des Agriculteurs est

un véritable point de rencontre
ou producteurs locaux,
consommateurs engagés et
partenaires partagent une méme
passion pour le terroir gardois.
Au Mas des Agriculteurs,

TOUT LE GARD ESTLA!

Implanté a Nimes, le Mas des Agriculteurs est
un lieu vivant, ouvert a toutes celles et ceux qui
souhaitent mieux consommer. On y vient pour
découvrir les produits du territoire, rencontrer les
agriculteurs, échanger autour des savoir-faire et
godter a la diversité des saveurs locales.

Créé en 2019 par la Chambre d’Agriculture avec
laide du Conseil départemental du Gard et de
la Région Occitanie, ce lieu authentique s'est
rapidement imposé comme une référence
incontournable pour consommer autrement.

Testea
pre :

Le Mas des Agriculteurs réunit aujourd’hui plus
de 3000 agriculteurs et producteurs. Il propose
plus de 7500 références issues des filieres du Gard :
fruits, légumes, viandes, fromages, vins, miels,
huiles d’olive et de nombreuses spécialités du
territoire.

En complément, sa boutique en ligne permet
d’élargir l'accés a cette offre et faire rayonner
les produits gardois auprés d’'un public toujours
plus large.

En garantissant des prix justes et équitables,
le Mas des Agriculteurs agit concretement pour
une meilleure rémunération du travail des
producteurs, pour encourager le circuit court et
pour consommer local et de saison. Le Mas des
Agriculteurs, c’est ¢a étre GARDIVORE !
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La Charcutiére 10€

Caillettes aux herbes par la Boucherie Cuadrado a Vallabregues
Noix de taureau séchée par I'Olivette Camarguaise a Saint-Gilles
Jambon sec des Costiéres par la Ferme Beauregard a Marguerittes
Terrine d’agneau par I'Elevage Dombry a Meynes

Saucisson de Taureau de Camargue par la Manade Agnel au Cailar
Oignon doux des Cévennes

par la Coopérative Origine Cévennes a Saint-André-de-Majencoules
Olives vertes de Nimes par la Coop des 2B a Beaucaire

Pain Raspaillou par la Boulangerie Digé a Nimes

La Gardoise 10€

Pélardon des Cévennes

par la Ferme de I'Oustal des Parpagnas a Saint-Félix-de-Pallieres
Tomme de chévre

par la Ferme de I'Oustal des Parpagnas a Saint-Félix-de-Pallieres
Brandade de morue par la Nimoise a Nimes

Tapenade verte par le Domaine de Pierredon a Estézargues
Confit de figues et gingembre par Terres d’Uzes a Arpaillargues
Pain Raspaillou par la Boulangerie Digé a Nimes

La Gardianne 10€

Gardianne de taureau de Camargue par la Manade Agnel au Cailar
Riz de Camargue IGP triade par Canavere a Saint-Gilles

Pain Raspaillou par la Boulangerie Digé a Nimes

La Nimoise 10€

La Boucade gardoise par la Boucherie du Pont a Remoulins

La Gourmande 8€

Fondant a la chataigne

par le Domaine Lous Camps aux Plantiers
Sablé aux amandes et figues séchées

par Terres d’Uzes a Arpaillargues

Compotée de figues et pommes au romarin
par Terres d’Uzes a Arpaillargues

Café torréfié par le Café Gorille a Calvisson
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TOUTE BOUTEILLE DE VIN OUVERTE SUR LE STAND @ 3000 producteurs
DOIT ETRE CONSOMMEE SUR PLACE. '*‘?'é'l‘ £ ’
¥t 7500 produits

.MILITANT du Gard
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Jus 3€ le verre / 7€ la bouteille
Jus de pommes des Cévennes, Coopérative Origine Cévennes, Saint-André-de-Majencoules

Vins doux 4€ le verre / 20€ la bouteille

Cartafigue, Domaine des Vieux Foudres, Savighargues
Cartagéne ambrée, Domaine des Vieux Foudres, Savignargues

Blanc pétillant 4€ le verre / 20€ la bouteille

Mille Bulles, Les Vignerons Créateurs, Bellegarde

Blancs 4€ le verre / 20€ la bouteille
Tradition, AOP Cétes du Rhone, Chiteau des Correges, Sabran

Gewlrztraminer, IGP Cévennes, Domaine des Arnasseaux, Cardet

Les Garrigues, IGP Pont-du-Gard, Domaine Tardieu Ferrand, Argilliers

La Muse, AOP Costiéres de Nimes, Gallician Signature, Gallician
Chardonnay Héritage, IGP Pays d’Oc, Cave des Collines du Bourdic, Bourdic
Juste, AOP Duché d’Uzés, Cave de Durfort, Durfort

Rosés 4€ le verre / 20€ la bouteille

Perle de gris, IGP Cévennes, Domaine des Arnasseaux, Cardet
L'Egérie, AOP Costiéres de Nimes, Gallician signature, Gallician
Royale, AOP Tavel, Les vignerons de Tavel et Lirac, Tavel

Dune gris, AOP Sable de Camargue, Cave Sabledoc, Aigues-Mortes

Rouges 4€ le verre / 20€ la bouteille

Tradition, AOP Coétes du Rhone, Chateau des Corréges, Sabran

Les Garrigues, IGP Pont-du-Gard, Domaine Tardieu Ferrand, Argilliers
"C", IGP Gard, Domaines des Romarins, Domazan

Poujol Lacoste, IGP Cévennes, Cave de Saint-Maurice-de-Cazevieille,
Saint-Maurice-de-Cazevieille

Gladiateur, AOP Costiéres de Nimes, Domaine du Vistre, Vauvert

Café 1,50€
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SRobucteuRs | TERRITOIRE ENGAGE
POUR UNE ALIMENTATION
DE QUALITE

1/3 DES
EXPLOITATIONS
EN CIRCUITS
COURTS.

UNE INTERVENTION
HISTORIQUE POUR
LE DEVELOPPEMENT
DES PRODUITS

BIO ET LOCAUX

EN RESTAURATION
COLLECTIVE.

UNE POLITIQUE
ALIMENTAIRE
DEPARTEMENTALE
DEPLOYEE DEPUIS 2014,
LABELLISEE "PROJET
ALIMENTAIRE TERRITORIAL"
DE NIVEAU 2 PAR

LE MINISTERE DE
L’AGRICULTURE ET DE

LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE.

8 PROJETS
ALIMENTAIRES
TERRITORIAUX
LABELLISES

DANS LE GARD.

BIENVENUE
alferme
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M R CHAMBRE cramire
F A DAGRICULTURE «Métiers
GARD

CULTIVONS LES REUSSITES

Depuis plus de 15 ans, le Conseil départemental du Gard
investit dans le développement, la structuration et la
promotion des filieres locales pour garantir la pérennité
des terres et des activités agricoles et permettre a chacun
d’accéder a une alimentation saine, responsable et de
qualité. Développement de Uagriculture biologique, création
d’un pain issu de farines bio 100% locales le Raspaillou,
construction d’une Unité de conditionnement de [égumes
pour un approvisionnement en produits frais bio et locaux
dans les colleges, valorisation des produits du terroir sur
les marchés et foires, préservation des surfaces agricoles,
lancement d’études sur la ressource en eau, accompagnement
des collectivités gardoises et de leurs groupements a inscrire
Uagriculture et Ualimentation au cceur de leurs politiques
locales...
Aujourd’hui, la Charte d’engagement pour une alimentation
de qualité consiste a fédérer les acteurs du territoire pour
faciliter la mise en cuvre et valoriser les engagements
de tous en faveur d’une bonne alimentation au sens large,
intégrant les enjeux de santé, d’éducation,
de développement social, de sécurité
sanitaire, de tourisme, d’environnement
et d’agriculture.
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